NUTRIOSE® — la clave para caramelos de gomay gelatina
saludables para toda la familia

Los chicles, los comprimidos y los caramelos duros sin azlcar, son un éxito
asegurado, particularmente entre los adultos y los adolescentes. La reduccion de
azucares es actualmente una tendencia que esta conquistando el segmento de la
confiteria blanda (ej. caramelos de gelatina, figuritas de goma, o0 gomas de pectina).

ROQUETTE proporciona los ingredientes clave jugando una funcion destacada en
la formulacion de la confiteria sin azlUcar. Su experiencia esta a disposiciéon de los
fabricantes de confiteria que deseen desarrollar apetitosos productos con
reduccién de azucares que gusten atoda la familia.

Para producir caramelos de goma y gelatina que combinen lo saludable con el sabor tradicional
gue toda la familia desea, ROQUETTE se complace en ofrecer su gama de fibras solubles
NUTRIOSE®

Con su excepcional tolerancia, su alto nivel de fibra (hasta 85% aprox.), la reduccién del contenido
de aztcares y un bajo valor calérico, la gama NUTRIOSE® ofrece al mercado unas caracteristicas
de salud y oportunidades para los caramelos de gelatina, de pectina, wine gums, gomas de
almidén y otras.

e Productos "fuente de fibras" o "ricos en fibras" (Férmula CC Ge 16 — “caramelos de gelatina
ricos en fibras" )

e "Sin azucar y buenos para los dientes,” con una mejorada tolerancia digestiva.
(Férmula CS Ge 17 — "caramelos de gelatina sin azdcar")

e ‘“caramelos de gelatina con reduccién de azlucares de un 30-60%". Productos como
éstos, utilizando NUTRIOSE®, han sido lanzados recientemente al mercado europeo.

e Gomas y caramelos de gelatina “con reduccion de azltcares de un 30%" o “light”.
Una confiteria blanda base NUTRIOSE® ya esta disponible en el mercado. Si lo solicitan,
igualmente pueden disponer, de recetas con NUTRIOSE® que producen caramelos de
gelatina con un 60% menos de azucares y una reduccion de calorias del 30%.

ROQUETTE ofrece igualmente férmulas orientativas para otros tipos de confiteria con “reducciéon
de azucar, "sin azucar", con "reduccion de calorias" y "ricos en fibras".
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